SALZIGE SNACKS & SALATE

PAPAS -

¢

. ARRUGADES

Du brauchst

1 kg kleine Kartoffeln .
1 | Wasser

250 g Salz

fir die Mojo verde
1 griine Paprika

8 Knoblauchzehen
60 ml Rotweinessig
2 Bund Petersilie

2 Bund Koriander
3 Zweige Thymian
150 ml Olivendl
Salz und Pfeffer
fir die Mojo rojo
1 Tasse Olivendl

2 EL Weinessig

%, Tasse Wasser

4 Knoblauchzehen
3 Chili-Schoten

2 EL Tomatenmark
2 TL Kreuzkiimmel
3 TL Paprikapulver
Salz und Pfeffer

Green City Klimakiiche
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Die ungeschélten Kartoffeln waschen und mit
Wasser und Salz aufkochen. Dabei den Topf-
deckel nur halb auflegen, so dass Wasser
verdampfen kann.

. Den Rest des Kochwasser nach ca. 20 Minu-

ten abgief3en und die Kartoffeln auf der
abgeschalteten Herdplatte 30 Minuten aus-
dampfen lassen. So bekommen sie ihre feine
Salzkruste.

. Fur die Mojo verde die Paprika zerkleinern,

Knoblauch schélen. Beides mit Essig und
Krautern im Mixer piirieren. Mit Ol vermen-
gen und mit Salz und Pfeffer abschmecken.

. Fiir die Mojo rojo O, Essig und Wasser mit

Chili und Knoblauch im Mixer purieren.
Tomatenmark, Kreuzkiimmel und Paprika-
pulver dazugeben, mit Salz und Pfeffer
wurzen.
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