sUSs & FRUCHTIG

SCHWEDISCHER
SCHOKOKUCHEN

Du brauchst
100 g Margarine O Q
2 Eier

200 g (braunen) Zucker
100 g Kakaopulver

200 g Mehl

1 Msp Backpulver

1 TL Vanillezucker

75 ml Soja-, Dinkel- oder
Hafermilch

frische Friichte der Saison
(z.B. Birne, Himbeeren
oder Blaubeeren) oder
Nisse
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R Margarine in einem Topf zerlassen.

N

. Eier und Zucker schaumig rihren. Kakao-
pulver, Mehl, Backpulver und Vanillezucker
hineinsieben und unterrihren.
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. Langsam filissige Margarine und Pflanzen-
milch unterriihren, bis der Teig glatt und
glénzend ist.
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. Runde Springform mit Backpapier auslegen
und Teig gleichméafig darauf verteilen. Mit
frischen Friichten oder Niissen belegen.

8]

. Im vorgeheizten Backofen bei 175 Grad auf
der mittleren Schiene 20 Minuten backen.
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. Kuchen gleich aus der Form l6sen und aus-
kiihlen lassen.
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Green City Klimakiiche





